Waldschenke - Qualité et Tradition
Cuisine Provencale - Cuisine du Soleil

Mariage de la mer, de la Terre et du ciel
Vins Blancs bout. 7.5 d
Suisse
MARNIN Schafiser Andreywein Fr. 58.00

Lac de Bienne
Cépage: Chasselas

DEZALEY L’Arbaléte, Vaud Testuz Fr. 79.00
Cépage: Chasselas

AIGLE les Murailles, Vaud Badoux Fr. 69.00
Cépage: Chasselas

France

PAJOT, Quatre Cépages Domaine Pajot Fr. 59.00
Cotes de Gascogne

Cépages: Colombard, Sauvignon Blanc, Ugni Blanc,

Gros Manseng

JURANCON Chant des Vignes Domaine Cauhapé Fr. 75.00
Jurang¢on Sec, Jurangon, France
Cépages: Gros Manseng, Camaralet
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Waldschenke - Qualité et Tradition
Cuisine Provencale - Cuisine du Soleil

Mariage de la mer, de la Terre et du ciel
Vins Blancs bout. 7.5 d
France
CHATEAUNEUF-DU-PAPE blanc Domaine Milliére Fr. 98.00

Chateauneuf-du-Pape, Cétes du Rhone
Cépages: Grenache Blanc, Bourboulene, Clairette, Roussanne

SABLET BLANC Domaine Piaugier Fr. 75.00
Provence, Coétes du Rhéne Villages

Cépages: Grenache Blanc, Viognier, Clairette, Roussanne,

Marsanne

VIOGNIER Sablet Domaine Piaugier Fr. 86.00
Provence, Coétes du Rhéne Villages
Cépage: Viognier

Loire

SANCERRE Serge Laloue Fr. 85.00
Loire
Cépage: Sauvignon Blanc

MUSCADET Domaine Huchet Fr. 57.00
Val d’Loire, vin blanc sec
Cépage: Melon de Bourgogne

POUILLY-FUME S. Dagueneau et Filles Fr. 85.00
Loire
Cépage: Sauvignon Blanc

LA CENTENAIRE S. Dagueneau et Filles Fr. 85.00
Pouilly sur Loire
Cépage: Chasselas
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Waldschenke - Qualité et Tradition
Cuisine Provencale - Cuisine du Soleil

Mariage de la mer, de la Terre et du ciel
Vins Blancs bout. 7.5 dl
France
Loire
MACON-CHARDONNAY J.M. Boillot Fr. 92.00

Macon-Chardonnay, Bourgogne
Cépage: Chardonnay

Italie

ARNEIS Langhe Sarotto Fr. 74.00
Piemont, Italia
Cépage: Arneis

Portugal

ESPORAO RESERVA BRANCO Herdade do Esporao Fr. 69.00
Alentejo, Portugal
Cépages: Antao Vaz, Arinto, Sémillon

Espagne

BLANC DE LAURONA René Barbier / R. Fischer Fr. 83.00
Monsant
Cépage: Garnatxa, Macabeu
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Waldschenke - Qualité et Tradition
Cuisine Provencale - Cuisine du Soleil

Mariage de la mer, de la Terre et du ciel
Vins Rosés bout. 7.5 dl
France
Provence
SAINTE-MAGDELAINE Zack-Zafiropulo Fr. 68.00

Cotes-de-Provence
Cépages: Grenache, Cinsault, Mourveédre, Syrah

Cotes du Rhone

SABLET ROSE, Les Briguieres = Domaine Piaugier Fr. 69.00
Sablet en Provence, Coétes du Rhéne
Cépage: Cinsault

TAVEL rosé Domaine de la Mordorée Fr. 85.00
Tavel

Cépages: Grenache, Syrah, Clairette, Cinsault

Bandol

BANDOL ROSE, Domaine Gros'Noré Fr. 98.00

Bandol, Provence
Cépages: Mourvedre, Cinsault, Grenache, Carignan

Loire

LES MONTEES S. Dagueneau et Filles Fr. 74.00
Cétes de la Charité
Cépage: Pinot Noir

2024 / Jahrgangsang. unter Vorbehalt - Millésimes sous réserve / incl. 8.1% TVA

Restaurant Waldschenke, St. Niklausstrasse 30, 2564 Bellmund, Tel. 032 381 12 17

Seite 4



Waldschenke - Qualité et Tradition
Cuisine Provencale - Cuisine du Soleil

Mariage de la mer, de la Terre et du ciel
Vins Rosés bout. 7.5 dl
Suisse
FURST BISCHOF Andrey Fr. 64.00

Le Landeron, Lac de Bienne
Cépage: Pinot Noir

Vins Rouges

Suisse

KIRCHWEIN Ligerzer Andreywein Fr. 64.00
Bielersee
Cépages: Pinot Noir, Gamay

DOLE DES MONTS Gilliard Fr. 61.00
Valais
Cépages: Pinot Noir, Gamay

WOW Sélection Parcellaire Charles Roland Fr. 74.00
Vin de Pays Suisse, Vaud
Cépage: Malbec

WIARMARE Merzliger Winzerfreunde Fr. 74.00
Schweizer Biolandwein, Merzligen-les-Bains
Cépages: Divico, Cabernet Jura
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Waldschenke - Qualité et Tradition
Cuisine Provencale - Cuisine du Soleil

Mariage de la mer, de la Terre et du ciel
France bout. 7.5 dI

Lanquedoc-Roussillon

MAS DU COLOMBEL Comptes Méditerranéens Fr. 68.00
Faugeéres, France
Cépages: Syrah, Grenache, Mourveédre

Cotes du Rhone

SABLET rouge Piaugier Fr. 74.00
Sablet en Provence, Cotes du Rhone Villages
Cépages: Grenache, Syrah

GIGONDAS Raspail Ay Raspail Ay Fr. 98.00
Gigondas, Cotes du Rhone
Cepages: Grenache, Syrah, Mourveédre

GIGONDAS Raspail Ay Raspail Ay Y2 bout. Fr. 52.00
Gigondas, Cotes du Rhone
Cépages: Grenache, Syrah, Mourvedre

CHATEAUNEUF-DU-PAPE Mas Saint-Louis Fr. 98.00
Vieilles Vignes

Cotes-du-Rhone

Cépages: Grenache, Syrah, Mourveédre, Cinsault

2024 / Jahrgangsang. unter Vorbehalt - Millésimes sous réserve / incl. 8.1% TVA

Restaurant Waldschenke, St. Niklausstrasse 30, 2564 Bellmund, Tel. 032 381 12 17

Seite 6



Waldschenke - Qualité et Tradition
Cuisine Provencale - Cuisine du Soleil

Mariage de la mer, de la Terre et du ciel
Vins Rouges bout. 7.5 dI
Bandol
BANDOL Domaine Fr. 118.00
Bandol, Provence, France Tempier

Cépage: Mourveédre

BANDOL Domaine Y2 bout. Fr. 64.00
Bandol, Provence, France Tempier
Cépage: Mourvedre

BANDOL Domaine Fr. 98.00
Bandol, Provence, France Gros’Noreé
Cépage: Mourveédre

Bourgogne

SAVIGNY-LES-BEAUNE Dubois d’Orgeval Fr. 89.00
Les Pimentiers

Savigny-les-Beaune,

Bourgogne Cépage: Pinot Noir

SAVIGNY-LES-BEAUNE Dubois Y2 bout. Fr. 51.00
Les Pimentiers d’Orgeval

Savigny-les-Beaune,

Bourgogne Cépage: Pinot Noir
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Waldschenke - Qualité et Tradition
Cuisine Provencale - Cuisine du Soleil

Mariage de la mer, de la Terre et du ciel
Vins Rouges bout. 7.5 dI
Italie
MONTEFALCO Le Gracie Villa Mongalli Fr. 72.00
Umbria

Cépages: Sangiovese, Sagrantino, Cabernet-Sauvignon, Merlot

MARCHE rosso, ,,Dezio" Fattoria Dezi, Fr. 74.00
Marken Servigliano
Cépages: Montepulciano, Sangiovese

AIONE Azienda Agricola Fr. 108.00
Toskana Aione
Cépages: Sangiovese, Cabernet-Sauvignon, Cabernet Franc

Espagne

LAURONA Monsant R. Barbier /R. Fischer Fr. 94.00
Falset, Espagne

Cépages: Garnacha, Cariinena, Syrah, Merlot, Cabernet-
Sauvignon

NAUTILEA Roland Fischer Fr. 72.00
Monsant
Cépages: Grenache, Syrah, Carignan

DAMA DE TORO Roble Bodega Farina Fr. 59.00
Toro, Espagne
Cépages: Tempranillo, Garnacha
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Waldschenke - Qualité et Tradition
Cuisine Provencale - Cuisine du Soleil

Mariage de la mer, de la Terre et du ciel
Espagne bout. 7.5 dl
FERRATUS Bodegas Cueves Fr. 95.00
Ribera del Duero Jiménez

Cépage: 100% Tempranillo
CLOS MOGADOR Familia Barbier-Meyer Fr. 218.00

Gratallopos, Priorat, Espagne
Cépages: Garnacha, Cariinena, Syrah, Cabernet-Sauvignon

Vins Rouges

Portugal

ESPORAO RESERVA Tinto Herdade do Esporao Fr. 79.00
Alentejo, Portugal

Cépages: Aragonez, Trincadeira, Cabernet Sauvignon, Alicante
Bouchet

Liban

(uniquement pour connaisseurs - nur fiir Kenner)

HOCHAR Peére et Fils Hochar Fr. 81.00
Bekaa Valley

Cépages: Cabernet Sauvignon, Cinsault, Carignan

CHATEAU MUSAR Hochar Fr. 107.00
Bekaa Valley
Cépages: Cabernet Sauvignon, Cinsault, Carignan

2024 / Jahrgangsang. unter Vorbehalt - Millésimes sous réserve / incl. 8.1% TVA

Restaurant Waldschenke, St. Niklausstrasse 30, 2564 Bellmund, Tel. 032 381 12 17

Seite 9



Waldschenke - Qualité et Tradition
Cuisine Provencale - Cuisine du Soleil

Mariage de la mer, de la Terre et du ciel
Maroc bout. 7.5 dI
TANDEM Graillot / Thaleb Fr. 81.00

Syrah du Maroc
Cépages: Syrah

Champagnes et Mousseux

BLANQUETTE DE LIMOUX Salazar 1dl Fr.9.50 Fr. 65.00
Brut
Cépages: Mauzac, Chardonnay, Chenin

CHAMPAGNE Brut Impérial Moétet 1dl Fr.18.00 Fr. 118.00
Chandon
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Waldschenke - Qualité et Tradition
Cuisine Provencale - Cuisine du Soleil

Mariage de la mer, de la Terre et du ciel
Vieux Millésimes et Raretes bout. 7.5 dl

Prix sur demande - Preis auf Anfrage

Cotes du Rhone

HERMITAGE La Sizeranne M. Chapoutier 1974
HERMITAGE La Sizeranne M. Chapoutier 1967
HERMIAGE Pavillon M. Chapoutier LXXVII (77)
COTE ROTIE M. Chapoutier 1980
COTE ROTIE M. Chapoutier 1979
COTE ROTIE La Mordorée M. Chapoutier LXXV (75)
Bordeaux

CHAT. MOUTON ROTHSCHILD Pauillac 1986
CHAT. MOUTON ROTHSCHILD Pauillac 1972
CHAT. LAFITE ROTHSCHILD Pauillac 1986
CHAT. LAFITE ROTHSCHILD Pauillac 1980
CHAT. LAFITE ROTHSCHILD Pauillac 1966
CHATEAU HAUT-BRION Graves 1966
CHATEAU DE FIEUZAL Pessac-Léognan/Graves 1970
Espagne

VEGA SICILIA ,,Unico" Bodegas Vega Sicilia 1972

Ribera del Duero
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